NASZA GESINA...

NA SWIETEGO MARCINA

Pasztet z gesich watrébek z konfiturg z zurawiny i
tutejszym pieczywem | 22 zt

Piers gesia z kasztanami podana z kopytkami w sosie
pomaranczowym i palonym kalafiorem | 41 zt

Pier$ z gesi na borowikowym kaszotto wraz z
modrg kapustg i pieczonym jabtkiem | 44 zt

Udo gesie marynowane w rozmaryhnie podane
na puree ziemniaczano-dyniowym wraz z

zasmazang kapustg | 45 zt

Obserwuj nas od #odKuchniStrony na:

O] | Kredens__miedzyzdroje fl KredensMiedzyzdroje

Wiecej o naszej Kamienicy na: www.sporting-miedzyzdroje.pl



</ ..ORAZ ICH WINA!

v NA SWIETEGO MARCINA

We wspodtpracy z polska, rodzinng Winnica Kojder przygotowalismy

kompletne menu i do kazdego dania dobraliSmy cos$ pysznie (nie)winnego.

Tak dla smaku i pieknych wspomnien - wspodlnie przetestujmy!

Pasztet z gesich watrobek z konfiturg z zurawiny i pieczywem:

o wino Solaris 100ml/16zt - butelka/79 zt

Piers gesia z kasztanami i z kopytkami w sosie pomaranczowym

o wino Cuvee 125 ml/16 zt - butelka/89 zt

Piers z gesi na borowikowym kaszotto:

o wino Souvignier Gris 125ml/16zt - butelka/89zt

Udo gesie na puree ziemniaczano-dyniowym:

o wino Johanniter 125mli/16zt - butelka/89zt

Obserwuj lub poznaj blizej Winnice Kojder,

no bo poniekad to tez #ichWina :

O] | winnicekojder f | @winnicekojder




ST. MARTIN'S GOOSE...

CELEBRATE WITH US!

Goose liver Paté with cranberry jam and
cripsy bread | 22 zt

Goose breast in orange sauce served with chestnuts
potato dumplings and roasted cauliflower | 41 zt

Goose breast on porcini groat risotto with red
cabbage and baked apple | 44 zt

Goose thigh marinated in rosemary served
with pumpkin mashed potato and
fried cabbage | 45 zt

Find us on social media:

O] | Kredens__miedzyzdroje fl KredensMiedzyzdroje

More information about us: www.sporting-miedzyzdroje.pl
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..AND THEIR WINES!

FOR ST. MARTIN DAY

In collaboration with the local Polish Kojder Vineyard we have
prepared the special St. Martin's Wine Pairing Menu with expertly
paired wines for each course. For a better taste and unforgettable

culinary experience!

Goose liver Paté with cranberry jam and cripsy bread:

o Solaris wine 100ml/16zt - bottle/79 zt

Goose breast with chestnuts and orange sauce:

o Cuvee wine 125 ml/16 zt - bottle/89 zt

Goose breast on porcini groat risotto:

o Souvignier Gris wine 125ml/16zt - bottle/89zt

Goose thigh on pumpkin mashed potato:

o Johanniter wine 125ml/16zt - bottle/892zt

Learn more about Kojder's wines,
follow them on:

O] | winnicekojder f | @winnicekojder




Ganseleberpastete mit Preiselbeermarmelade und

Knusperbrot | 22 zt

Gansebrust mit Kastanien, dazu Kartoffelknédel in
Orangensauce und gerdsteten Blumenkohl | 41 zt

Gansebrust auf Steinpilzrisotto mit Rotkohl und
Bratapfel | 44 zt

Mit Rosmarin marinierter Ganseschenkel,
serviert mit Kurbis-KartoffelpUree
und gebratenem Kohl | 45 zt

Finden Sie uns in den sozialen Medien:

O] | Kredens__miedzyzdroje fl KredensMiedzyzdroje

Unsere Website: www.sporting-miedzyzdroje.pl



...UND IHRE WEINE!

FUR MARTINSTAG

In Zusammenarbeit mit dem polnischen Weingut Kojder
haben wir fur jeden Gang ein spezielles Weinmenumit
fachmannisch zusammengestellten Weinen vorbereitet. Fur einen
besseren Geschmack und ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis!

Ganseleberpastete mit Preiselbeermarmelade:

o Solariswein 100ml/16zt - Flasche/ 79 zt

Gansebrust mit Kastanien und Orangensauce:

o Cuvee Wein 125 ml/16 zt - Flasche/ 89 zt

Gansebrust auf Steinpilzrisotto:

o Souvignier Gris Wein 125ml/16zt - Flasche/ 89zt

Ganseschenkel auf Kurbis-Kartoffelpuree:

o Johanniter-Wein 125ml/16zt - Flasche/ 89zt

Erfahren Sie mehr Uber die Weine von Kojder
und folgen Sie ihnen auf:

O] | winnicekojder f | @winnicekojder




